
JIMMY‘S

Dinner & Club
Spareribs vom heimischen Freilandschwein

01 KORTSCHAK

Café & Weinbar
Brixentaler Kaskrapfen

07 LA MONTE

Traditionelles Bistro
Schwammerlgulasch mit Semmelknödel

13

WEINHERZ

Kitzbühels Spezialist für Wein & Co.
Coole Weine & Fancy Spirits

08DER KÄSELADEN KITZBÜHEL

Alles rund um feine Käsespezialitäten
Schlipfkrapfen | Spinatkrapfen

02 S´PFANDL

Regionale Spezialitäten und kreative Schmankerln
Geschmorte Kalbsbackerl mit Kürbispüree

14

KOCHART | HALLERWIRT

Regionalität genießen
Spinatknödel

09

LEGENDEN CAFÉ

Café | Bar | Catering
Daumnidei mit Sauerkraut | Apfelradl mit Zimt

04

ZUM TISCHLERWIRT

Wirtshaus zum Wohlfühlen und Genießen
Käsespätzle mit Schnittlauch und Röstzwiebeln

15RESTAURANT BERGGERICHT

Authentische Kitzbüheler Sterne-Gastronomie
Tiroler Einbrenn & Waldaromen

03

BERNER & MONITZER

Restaurant & Catering
Mini-Beef-Burger und Bauernpommes

11 BITE & SIP

Lifestyle in Verbindung mit kulinarischem Genuss
Fish Dog | Beef Dog

17

LEBENBERG SCHLOSSHOTEL

Für Feinschmecker und Genießer
BBQ-Kalbsstelzen-Stangerl

06 MELKALM

Traditionsreiches Berggasthaus
Tiroler Blattln mit Sauerkraut

12 GOLDENE GAMS

Kitzbüheler Tradition trifft Moderne 
Kaspressknödel mit Krautsalat

18

LANDGASTHOF REITHERWIRT

Familiäre Gemütlichkeit
Hirschgulasch mit Spätzle

05

KUHLINARIK

Kulinarischer Genuss vom heimischen Rind
Currywurst Kuhlinarik Style

16KITZBÜHELER BÄUERINNEN

Kitzbüheler Traditionsverein
Gerstensuppe mit frischgebackenem Bauernbrot

10

ALLE GERICHTE & DETAILS UNTER
kulinarik.kitzbuehel.com 
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Änderungen vorbehalten. Bitte lächeln! Wichtiger Hinweis: Von dieser Veranstaltung werden Foto- und Filmaufnahmen (inklusive Ton) angefertigt.

Von 10. bis 13. Oktober 2024 wird die italienische Region Piemont mit dem Besten 
aus Alba - vor allem den weißen Alba-Diamanten und exquisiten hochwertigen 
Trüffelspezialitäten - auf Kitzbühel treffen.

SAVE THE DATE | KITZ KULINARIK X PIEMONT

Kulinarische Genüsse & Handwerk aus regionaler Produktion.
Samstag, 31. August 2024 von 08:00 bis 14:00 Uhr

TIPP | GENUSSMARKT KITZBÜHEL

FREITAG VON 16:00 BIS 22:00 UHR
SAMSTAG VON 11:00 BIS 22:00 UHR

30. UND 31. AUGUST 2024

Erhalten Sie beim Kauf von 10 Wertgutscheinen einen Gutschein kostenlos - Wert je 
Gutschein EUR 5,00. Erhältlich im Service Center von Kitzbühel Tourismus sowie am 
KitzShop-Stand bei KITZ Kulinarik.

10+1 GUSCHEIN-AKTION

Dieses Jahr wird KITZ Kulinarik erstmals von Green Events 
Tirol ausgezeichnet. Damit setzen wir ein starkes Zeichen für 
umweltbewusste Veranstaltungen und stärken das Bewusstsein 
für nachhaltigen Genuss.

NEU  | GREEN EVENT TIROL

LIVE-MUSIK AM FREITAG UND SAMSTAG BIS 22:00 UHR
mit The Acoustic Band | 4-Klang | Zeitweis | Die drei Zugspitzn | Tyrol Music Project

WEINHERZ-TASTINGPASS | SAMSTAG VON 13:00 BIS 16:00 UHR
Individuelle Weinberatung am Weinherz Kulinarik Stand | 5 Gläser Wein inklusive

BERGGERICHT-MASTERCLASS | SAMSTAG VON 14:30 BIS 17:00 UHR
Koch-Show mit Marco Gatterer | Berggericht03


