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Du hast Lust auf etwas Neues und bist bereit mit Deinen kulinarischen Ideen, fachlichem Konnen
sowie sozialer Kompetenz durchzustarten? Wir legen los und suchen fir unser kleines, dsterreichisches

“Wirtshaus” im traditionsreichen und beliebten Hotel Eggerwirt eine/n verlassliche/n Partner/in:

Koch/Kochin mit Begeisterung

fir die Leitung der Kiiche

Interessante und zielfiihrende Aufgabe, den Eggerwirt gemeinsam mit uns zu entwickeln, wobei

speziell die Kulinarik zu “Deinem Projekt” und selbstiandigen Verantwortungshereich wird.
Kleines, kompetentes Team und ein angenehmer Wirkungsplatz in der Premiumdestination Kitzbiihel.

Netter Kundenmix aus Einheimischen und Gasten aus nah und fern, welche ein kompaktes und
modernes Angebot der beliebten, gut biirgerlichen Wirtshauskiiche schatzen.

Faire Arbeitgeberfamilie, welche die gemeinsamen Ziele <erfolgreich und zufrieden sein> zusammen

mit dem Team und unter dem Motto “Agieren mit Herz, Hirn und Verstand” nachhaltig erreichen will.

Auf Wunsch Jahresstelle bei 4,5 bis 5 Tage Woche, planbare Dienstzeiten sowie gréfitmaogliche
Unterstiitzung mit individueller Gestaltung, um den fir Dich bestmoglichen Arbeitsplatz zu erreichen.
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Je nach Gesamtpaket liegt die feste Entlohnung zwischen € 50 bis € 75 Tausend brutto pro Jahr.
Zudem bieten wir die Moglichkeit mitzuwachsen und im Rahmen einer erfolgsabhangigen
Komponente direkten Einfluss auf die Steigerung des Einkommens zu nehmen und von Deinem
positiven Wirken und Engagement zu profitieren.

& Diverse Benefits bei unseren Partnern sowie leben und arbeiten im Paradies der Kitzbiheler Alpen.

Hotel-Gasthof Eggerwirt

Familie Klackl GmbH
Dein Kontakt: Christian Klackl
Untere Gansbachgasse 12, 6370 Kitzblihel
Tel. +43 5356 62455 o. +43 664 39 44 870
info@eggerwirt-kitzbuehel.at u >
www.eggerwirt-kitzbuehel.at




